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Program Regionalny o

Zalacznik nr 1 do Umowy

HARMONOGRAM PLANOWANEGO KURSU

Centrum Rozwoju Kompetenc;ji,
Wykonawea kursu ul. Ogrodowa 13,
63-300 Pleszew
Nazwa kursu Kurs kelnerski dla uczniéw i nauczycieli
Termin kursu 02.11.2020-13.11.2020
Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Strzalkowie,
Miejsce realizacji kursu Ul Goérna 12,
62-420 Strzalkowo
: ! w tym teorii 30 h
Liczba godzin dydaktycznych 52h W tin Pkt 20
A Wykladowca
Dzien Data Godzing flase imig i Temat zajeé
od... do... |godzin o A
Techniki noszenia tacy kelnerskiej. Improstyl -
Kiskasiaiiing innowacja w nakrywaniu stolu restauracji.
1. [02.11.2020 | 15:30-19:35| 5 y . Standardy nakrycia stolu, zastawa i menaze do
Wawrzyniak s ; ;
serwisu specjalnego, zasady konsultowania oraz
metody serwowania.
obirbstrel T Serwis niemiecki z talerzami. Serwis
2 03.11.2020 | 15:30-19:35| 5 e synchroniczny, pokaz DVD. Serwis niemiecki z
Wawrzyniak ; : .
kopulami. Serwis Francuski.
Flambirowanie przy stoliku gosci na wozku do
3. 1041120201 15:30-19:35 | 5 Maksynmll}an flambirowania (np: nalesplkl). Dekantacja wina
Wawrzyniak | czerwonego. Serwis specjalny (Homar, Ostrygi,
Kawior, Slimaki).
4. 05.11.2020 | 15:30-18:45 | 4 Maksymnl;an Serwowanie i porcjowanie OWOCOW, Np. ananas,
Wawrzyniak banan, kokos itp.
. ) Maksymilian [ Slownik kelnerski - jak poleca¢ dania z menu.
S OFTLZN | EER0-IRS | & Wawrzyniak | Protokél dyplomatyczny - standardy dla kelnera.
Linia szkla - garnitur szkla dla kelnera, barmana,
’ , Maksymilian sommeliera. Linia sztué¢cow kelnerskich.
B |VG1Le020 | Gle-Igds | 10 Wawrzyniak | Motywacyjny proces obslugi kelnerskiej - triki
kelnerskie. Kultura przy stole (savoir vivre).
7. (09.11.2020 | 15:30-19:35( 5 Maksymll} = Resztkowanie - sprzgtanie brudnej zastawy.
Wawrzyniak
8. [10.11.2020 | 15:30-19:35 | 5 | Maksymilian | g poi ghiadaniowy w restauracii hotelowej.
Wawrzyniak
9. |12.112020|15:30-17:55 | 3 | Maksymilian | g por chiadaniowy w restauracii hotelowej.
Wawrzyniak
10. 13.11.2020 | 15:30-19:35 | 5 Maksyxnll}an Szablowanie - pokazpwe serwowanie wina
Wawrzyniak musujgcego.

Ao
' . /

mgr inZ. ’/ de r Kula
D ;é Tor

>entrum Rozwoju Kompetenci|
. Odrodowa 13, 63-300 Pleszev

tel. 62-742-64-92; 0-602381519

XX

~afh B 2AN2723177C
NIP 621-113-86.80 R-n 302231770




